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ZUPA/KREM - DO WYBORU JEDNA POZYCJA

PROPOZY(Ja MENU

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem duo z cukinii
Krem borowikowy z grzankami

Krem z pomidoréw secchi z emulsjg i grzankami

DANIE GEOWNE

ZAKASKI ZIMNE:

tortilla z lososiem + tortilla warzywna
patera swojskich wyrobéw

deska szlachetnych seréw z orzechami
befsztyk tatarski

kurczak w galarecie

caprese

¢ antipasti

WYBOR MIES (2 SZT./OS.).- DO WYBORU 3 P
POZYCJE '
+ Tradycyjna rolada slgska

2 rodzaje salatek (do wyboru: satatka ryzowa z prazonymi
ziarnami zbéz / satatka cezar / satatka brokutowa / satatka
grecka / satatka meksykarska)

SIS = e 2 rodzaje sledzikéw (do wyboru: sledz w musztardzie dijon
+ Policzki wolowe marynowane w winie
- / $led? na ostro po wegiersku / $ledz po polsku / $ledz
+ Kaczka pieczona po staropolsku ;
: , : : korzenny / ryba w occie)
+ Kotlet drobiowy z serem mozzarella i pomidorami 3
\ e pieczywo/ masto
» Peklowana szynka nadziewana wedzonkg

+ De Volaille z mastem czosnkowym

Koszt: 215 zt/os.*
(Obiad + deser + napoje + zimna ptyta)

+ Medalion wieprzowy z boczniakiem

 Piers$ z kurczaka supreme

KOLACJA: (w kociotku jedna propozycja do wyboru)

o Barszcz z pasztecikiem

DODATKI SKROBIOWE - DO WYBORU 2
POZYCJE

o Ziemniaki z wody

e Gulasz drobiowo - warzywny z kawatkami pomidoréw

o Strogonoff z chrupigcq butkg z pieca
o Kluski slgskie

o Frytki

« Mix kaszy orkiszowej i jeczmiennej z warzywami

e Julienne z paprykq

Koszt: 25 zl/os.

DODATKI WARZYWNE - DO WYBORU 3
POZYCJE

o Suréwka z marchwi

KOLACJA: (porcjowo jedna pozycja do wyboru)
o Filet w panko / frytki / suréwka pekinska
o Sakiewki ze schabu z farszem warzywnym / puree / bukiet

« Suréwka wiosenna z kapusty biatej satat

S Sh el e kapasty pekinskis] e Dorsz ze szpinakiem / wedges'y / suréwka z kiszonej

« Suréwka z selera kapusty

- B zki ki z
e e KOSZh 45 ZI'/OS.

+ Bukiet gotowanych jarzyn z prazonymi migdatami

« Mix satat z jogurtem

DODATKOWO PROPONUJEMY

« K ta cz t z boczki
B sk A ey \4e gl o Napoje gazowane 0,2| - 11 z#/szt.

- K ta biat iepto z k ki
e O Tk SR r= RoRSriie) e Patera z owocami - 10 zt/os.

e Tort - 20 zl/os.

DESER - DO WYBORU JEDNA POZYCJA S |oe Tyohie =10 of

* Mix ciast koktajlowych 1,5szt/os. o Wino biale/czerwone pétwytrawne - 50 z}
» Mascarpone z musem truskawkowym

* Puchar lodéw z owocami *Oferta dotyczy przyje¢ zasiadanych, maksymalnie do godziny

22:00

Pozostate warunki ustalane indywidualnie na spotkaniu

» Panna cotta waniliowa z mietqg i malinami

o Krem katalonski

organizacyjnym.

NAPOJE
« Woda, soki owocowe — bez limitu
o Kawa oraz herbata — bez limitu

Koszt: 150 zi/os.

(Obiad + deser + napoje)
* K K
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